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PROFITEROLES
AL MASCARPONE

COMPOSIATONE PROCEIMMENTO
[Biernne Mettere toni gli ingredienti
Corema i|| I EIR Y R I 1l Falillll‘l.ill'ii: 0 Breeiane

o la Trusia
Ricmpire quindi i bigne
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cacan in polvere.

PROCEDIMENTO

Portare a ehollizione I"aequa. il burro
e il sale. quindi aggiongere la farina e
mescolare per qualehe minuo.
Tocliere dal Tuoeo ¢ InCOrporare pian
piane le uova, infine formare con il
sacchetto delle palline

sulla Ii'l'_t|i4| e inlornare.,

CREMA AL MASCARPONE

MOSOnpone 1 kg
panna fresca 1/21
zucchero 300 g
tuorli freschi pastorizzat 4
liquore Sambuca q.b.
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